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Die Fischerhiitte am Schlachtensee

Fiir unser Restaurant Fischerhiitte am Schlachtensee mit Veranstaltungslocation
suchen wir eine(n) motivierte(n), qualifizierte(n) und engagierte(n)

Koch/Kochin
Bankett- und Restaurantleiter (m/w)

Servicemitarbeiter (m/w)

Aushilfen

Koch (m/w)

Ihr Aufgabenbereich beinhaltet u.a.:

- Warenannahme und -kontrolle

- posteniibergreifendes Mise en place

- selbststdndige Fiihrung lhres Postens wdiihrend des a la carte-Geschdftes
- Verantwortung fiir Hygiene und Speisenqualitdt

- Vorbereitung von (flying) Buffets und Banketten

Folgende Erfahrungen und Kenntnisse werden vorausgesetzt:

- abgeschlossene Berufsausbildung als Koch/Kéchin

- vorzugsweise mind. 2-3 Jahre Berufserfahrung

- dienstleistungsorientiertes Handeln

- Belastbarkeit und Verantwortungsbewusstsein

- hohe Flexibilitit und Einsatzbereitschaft bei hochstméglicher Zuverldssigkeit

Bankett- und Restaurantleiter (m/w)

Ihr Aufgabenbereich beinhaltet u.a.:

- Koordination und Anleiten der Mitarbeiter vor, wihrend und nach dem Service inkl. Eigenbeteiligung
- Erstellen der Tagesabrechnungen

- vorausschauendes Bestellwesen

- Ansprechpartner fiir den Gast

- Vorbereitung und Koordination von Banketten

Folgende Erfahrungen und Kenntnisse werden vorausgesetzt:

- abgeschlossene Berufsausbildung als Restaurantfachmann/-frau

- mind. 2-3 Jahre Berufserfahrung in leitender Tatigkeit (Fiihrungserfahrung wiinschenswert)
- hohe Flexibilitit und Einsatzbereitschaft bei héchstméglicher Zuverldssigkeit

- MS Office-Kenntnisse

- perfekte Umgangsformen

- gepflegtes Erscheinungsbild

- sicherer Umgang am Gast

- Englisch verhandlungssicher, vorzugsweise weitere Fremdsprachen

Servicemitarbeiter (m/w)

Ihr Aufgabenbereich beinhaltet u.a.:

- ziigigen und allumfassenden Speisen- und Getrdinkeservice

- Mise en place und Nachbereitung

- Bankettservice

- mitwirkende Unterstiitzung bei allen hausinternen Veranstaltungen
(Karneval, Oktoberfest, Weihnachtsmarkt)

- Terrassenservice und Biergarten

Folgende Erfahrungen und Kenntnisse werden vorausgesetzt:
- abgeschlossene Berufsausbildung als Restaurantfachmann/-frau

- vorzugsweise mind. 2-3 Jahre Berufserfahrung

- flexibel einsetzbar und teamfdhig

- perfekte Umgangsformen

- gepflegtes Erscheinungsbild

- sicherer Umgang am Gast

- Wein- und Barkenntnisse wiinschenswert

- Englischkenntnisse oder weitere Fremdsprachen

Aushilfen (m/w)

Ihr Aufgabenbereich beinhaltet u.a.:

- Speisen- und Getrinkeservice (Foodrunner)

- Mise en place und Nachbereitung

- mitwirkende Unterstiitzung bei Veranstaltungen
- Terrassenservice und Biergarten

Folgende Erfahrungen und Kenntnisse sind wiinschenswert:
- gelernt oder ungelernt

- vorzugsweise mit gastronomischer Vorerfahrung

- flexibel einsetzbar und teamfdhig

- perfekte Umgangsformen

- gepflegtes Erscheinungsbild

- Englischkenntnisse oder weitere Fremdsprachen

Sie kénnen sich mit dem genannten Anforderungsprofil identifizieren? Wenn Sie verantwortungsbewusst
und selbststdndig sowie eine motivierte Persénlichkeit mit positiver Ausstrahlung sind und gerne mit uns
arbeiten und wachsen méchten, dann senden Sie bitte Ihre aussagekriftige Bewerbung an unser Haus.

Wir freuen uns auf Ihre Unterlagen per Email an: bewerbung@laggner-gruppe.de.

Kontakt

Die Fischerhiitte am Schlachtensee in Berlin gehort zur Laggner Gruppe (www.laggner-gruppe.de).

Laggner Gruppe
Charlottenstrafie 56
10117 Berlin

Ansprechpartner: Frau Sabine Cobler (Personalabteilung)
Telefon: +49 (0)30 20 29 54 -30
Telefax: +49 (0)30 20 29 54 -25

Email: bewerbung@laggner-gruppe.de
Internet: www.fischerhuette-berlin.de / www.laggner-gruppe.de
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